R
MOVENPICK

Vanilla Choeolate mit
Pekannussorownie

Fiir 5 Personen brauchst Du;

Movenpick Vanilla Chocolate
200 g griechischer Joghurt
75 ml Milch
75 g Kakaopulver
75 g Haferflocken
75 g Zucker
1 Ei
25 g Schokotropfen

25 g Pekannusskerne
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1,25 TL Backpulver
1,25 TL Butter

Salz

Und so geht's:

1. Alles parat?
2. Haferflocken in einer Klichenmaschine zerkleinern.
3. Joghurt, Milch, Ei, Zucker und etwas Salz verrihren.

4. Kakaopulver, zerkleinerte Haferflocken und Backpulver
unterrthren.

5. Pekanniisse grob hacken.
6. Férmchen mit Butter einfetten und zu zwei Dritteln mit Teig fullen.
/. Mit Pekanntissen und Schokotropfen bestreuen ca. 10 Min. backen.

8. Eine Kugel Vanilla Chocolate auf den Brownie setzen und geniefBen.



